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1. DESCRIÇÃO: 

Produto de origem vegetal, apresentado na forma de cristais brancos ou levemente amarelados.  
 

2. COMPOSIÇÃO:  

Açúcar Cristal composto unicamente por sacarose proveniente da cana-de-açúcar isenta de glúten e livre de 

aditivos.  

2.1 COMPOSIÇÕES CENTESIMAIS 

Sacarose ≥ 99,5%* 

Umidade ≤ 0,10%* 

Glicose + Frutose ≤ 0,30%* 

Cinzas  ≤ 0,10%* 

 (*) As concentrações podem variar conforme o tipo de açúcar. A composição centesimal refere-se também as 

características químicas, físico-químicas e microbiológicas, conforme especificações do Produto. 

3. RECOMENDAÇÃO DE USO:  

Matéria-prima de grande versatilidade, podendo ser utilizada em diversas aplicações, desde o uso doméstico 

até processos industriais. 

4. EMBALAGEM E CÓDIGO BARRA: 

Açúcar  Fardos Peso Total Código EAN Código DUN 

1 kg 10 x 1 10kg 7896534404185 1.789.653.440.418.2 

2 kg 15 x 2 30kg 7896534402921 1.789.653.440.292.8 

5 kg 6 x 5 30kg 7896534402938 1.789.653.440.293.5 

 

- Pacotes de 1 kg, 2 kg ou 5 kg: Embalagem de Polietileno de baixa densidade (PEBD), transparente, 

acondicionada em embalagem secundaria de Polietileno de baixa densidade (PEBD) (Fardos 10x1- 10 

unidades de 1 kg, Fardo 15x2- 15 unidades de 2 kg e Fardo 6x5- 6 unidades de 5 kg).  
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5. CLASSIFICAÇÃO FISCAL: 
NCM 1701.99.00 

 
6. VALIDADE E CONSERVAÇÃO DO PRODUTO:  

Validade 24 meses a partir da data de fabricação, armazenar em local seco e fresco, longe de produtos 

químicos ou com odores fortes, sem variações bruscas de temperatura e com umidade relativa do ar de no 

máximo 60%. 

7. TABELA NUTRICIONAL: 

 

 

8. EMBALADO E DISTRIBUÍDO POR: 

Açúcar Número Um S.A 

CNPJ: 19.697.908/0001-24 

CNPJ: 19.697.908/0002-05 

 

 

 

 


